BBO19S1S

03781




[EN]

SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: Read the manual carefully before use. Failure to follow the warnings and instructions may result in tool damage, physical
injury and/or damage to property. Store the manual in a safe place for future reference.

DANGER WARNING
Burning coal indoors can kill you; it releases carbon monoxide, which has no

Before lighting this charcoal grill,
smell. NEVER burn charcoal indoors in homes, vehicles or tents.

read the operating instructions in this manual.

. This grill can only be used outdoors, never indoors.
. Before using the barbecue, place it on a flat surface, away from overhangs and trees, as protected from the wind as possible.
. Maintain a safe distance of 1.5 metres from flammable materials.
. Do not use liquids such as petrol or similar flammable liquids to light or relight the barbecue or to add to lit coals.
. Do not leave the hot grill or hot coals and ashes unattended.
. The maximum amount of briquettes for these barbecues is 1 kg for each side slot for coals.
Carefully follow the instructions on the fuel bag.
¢ Do not place the lid on the barbecue before the flame is extinguished.
e Do not grill until the fuel has formed a layer of ash.
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WARNING

1. The coals will be hot, take appropriate precautions.

2. Wear heat-resistant oven gloves when grilling or adjusting ventilation holes.

3. When extinguishing coals, place the lid on and close all vents where present.

4. Do not remove the ashes until all coals are completely burned and fully extinguished.
5. Remove the ashes before grilling again. Make_sure the ashes have cooled.

6. Always keep children and pets away from the grill.

BEFORE OPERATION

Before grilling, you should follow the steps below carefully'to harden the finish and keep the steel intact. Failure to follow these steps correctly may damage
the finish and/or impart metallic flavors to your food.

e Brush all interior surfaces, including the grates, with vegetable cooking oil.

e Light a small fire in the charcoal holder, taking care not to touch the charcoal to thewalls.

The grill must be preheated and the fuel must be left on for at least:30‘minutes before the first grilling.

LIGHTING
Regular briquettes, instant light briquettes or wood chips can be used as a,fuel source for grilling. When burning regular briquettes or charcoal, do not
use igniters that have petroleum bases or similar, as these will taint the food."Do-not use fireplace kindling for direct-ignition briquettes.

European Union: Do not use alcohol or petrol for lighting! Use only lighters that comply with EN-1860-3.

1. Use the briquettes or pieces of wood to form a pyramid on the charcoal grill.

2. Solid kindling:

Place the tinder at the base of the pyramid. Light it in several places to ensure even burning:

3. Liquid or gelatinous kindling: Coat the briquettes or firewood with the liquid or gelignite andilight according to the.manufacturer's instructions.
4. Never add flammable liquids or anything similar to lit coals, this can be extremely:dangerous.

5. Once the fire is lit and the charcoal has turned grey, spread it out using a long-handled grilling tool:

* To avoid injury, always use caution when handling hot coals.

GRILL MAINTENANCE

The frequency of cleaning is determined by the frequency of use of the grill. Make sure that,the coals are completely extinguished before cleaning the
inside of the grill. Rinse thoroughly with water and allow to air dry before using again. Wipe the.inside with a cloth or paper towel.

When grilling is finished and the grill has cooled sufficiently, clean off all remaining ashes.

Ashes collect moisture, which can lead to premature rusting and decay.

Rust can appear on the inside of your grill. Keeping a light layer of vegetable oil on interior surfaces will help protect your grill. The exterior surfaces of the
grill may need occasional touch-ups. We recommend the use of commercially available high temperature black paint.

e Clean the residue container with soap and water.
¢ To extend the life of your grill, use a suitable cover.
e Store the grill in a dry place.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Technical data * The manufacturer reserves the right to make minor changes to product design
and technical specifications without prior notice unless these changes
Model BBQ1915 significantly affect the performance and safety of the products. The parts
described / illustrated in the pages of the manual that you hold in your hands
Cooking area 59x42 cm may also concern other models of the manufacturer's product line with similar
features and may not be included in the product you just acquired.
Adjustable height | 6 levels (min. 81cm - max. 100cm) * To ensure the safety and reliability of the product and the warranty validity, all
repair, inspection or replacement work, including maintenance and special
Dimensions 126 x61x 120 cm adjustments, must only be carried out by technicians of the authorized service
department of the manufacturer.
Weight 23.5kg
* Always use the product with the supplied equipment. Operation of the product
Includes Removable grease & ash collector, thermometer, with non-provided equipment may cause malfunctions or even serious injury or
foldable side shelf & bottom shelf, bottle opener, death. The manufacturer and the importer shall not be liable for injuries and
wheels damages resulting from the use of non-conforming equipment.

NEVER PAINT THE INTERIOR OF THE GRILL!
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OAHTIEZ AZDAANEIAZ

Mpoaooxn: ALaBACTE TPOCEKTIKA TO EYXELPLBLO TIPLV XPNOLLOTIOOETE TO EPYOAEi0. H PN THPNON TWV MPOELSOMOLCEWV KO TWV 08NYLWV UIopEL va
oénynoetL og BAAPN Tou epyaeiou, TPAUMATIOUO 1) va TtpOoKOAESEL UAKN {npid. DUAGETE To eyXelpibio o aopalég uépog yia peAdovikn avadopd.

KINAYNOZ
H kaon KApPBOUVOU OE ECWTEPLKO XWPO UTIOPEL VAL 0OLG OKOTWOEL-
aneheuBepwvel LoVoEeiSLo Tou dvBpaka, To Omoio Sev EXEL OOUN.
MOTE unv Kaite KdpBouva o€ ECWTEPIKOUG XWPOUG OTILTLWY, OXNUATWY 1 OKNVWV.

MPOEIAONOIHZH
Mpw avadete auth tnv Ynotapld yia kdpBouva
SlaBaote TIg 08nyieg Aettoupyiag oto mapov eyxetpidio.

. Auth n Pnotapld propei va xpnotomnotnBei pévo o e§wTePLKOUG XWPOUG, TTOTE GE ECWTEPLKOUG,.

. Mpw xpnotornoroete TV PNoTapLd, TOMoBETHOTE TV o€ EMINESN erdAVELQ, LOKPLA atd TIPOEEOXES KA SEVTPA, OGO TO SUVATOV TILO TIPOCTATEVHEVN OO TOV A€PQL.
. Aatnpeite pua aodadn andotacn 1,5 pétpou amnd evpAekTa UAKA.

. Mnv xpnoomnoteite uypd dnwg Bevlivn A mapopola eUGAEKTA LYPA Lo VoL VAW ETE 1) va Eavaavaete tnv Pnotapld f ylo va ipocBEoete og avappéva kappouva.
. Mnv adprveTe TV KOAUTH OXAPA 1 To KAUTA KAPPBOUVAKAL TLG OTAXTEG XWPLg eMiBAedn.

. H péyLotn moootnTo PIPLKETWY YLa QUTA To PIRAPHUTEKLOU, Elval 1 kg yia kdBe mAaiviy urtodoxn yla kdpBouva.

DU WN R

AkoAOUBIOTE TIPOCEKTLKA TLG 08nyieg ou awaypdidovtaloth,cakoUAA KU GiHoU.
® MnV TOMOBETE(TE TO KAMAKL OTO UIAPUTEKLOUTIPLY OBROEL N GAGYQL.
o Mnv YAVETE v N kKAUGLUN VAN OXNUATIOEL va GTPWHA OTAXTNG.

MPOEIAONOIHZH

1. Ta kapBouva Ba givat kautd, AdBete T KATAANAEG TPRPUNGEELC.

2. Qopdrte avBektikd otn Beppotnta yavtia povpvou otav Prveted] pubuilete Tigomneg e§aeplopou.

3. Otav oBrvete ta kdpPouva, TOMOBETAOTE TO KATAKL KAl KAELOTE OAOUG TOUG O.EPAYWYOUG OTIOU UTIAPXOULV.
4. Mnv adaLpeiTe TIG OTAXTEG HEXPL VA KAoUV EVTEAWG OAa TaL KAPBOUVA Kot va 6BRCOUV TIAN PWG.

5. Abatpéote TIg otdyteg npv Poete Eava otn oxdpa. BeBalwbeite OTLN GTAXTN EXELKPLWOEL.

6. Kpatdte mavta ta modLd Kot tal Katotkidia pokpLd oo tnv Ynotapld.

MNPIN TH AEITOYPTIA

Mpw and 1o Yriowo, Ba mpénel vo akoAouBrOETE TILOTA TAL TTAPAKATW BrHaTa yio VOROKANPUVETE TO:dLViplopa kat va Slatnprioete Tov XdAuBa EowTEPLKA. Av
Sev akoAouBroeTe cWOTA aUTA ta BApata, uropsi va tpokAnBeil {nuid oto dviplopa A/KAL VOTPOaSWosTe PETONAKES YEVOELG oTa daynTd 0ag.

* BouptoloTe OAEG TLG ECWTEPLKEG ETULPAVELEG, CUUTEPAAUBAVOUEVWY TWV OXAPWY, HUE GUTLKO LAYELPLKO AASL.

e AvayTte pla pikpn dwtid otnv urodoxn ya kapBouva, povtiovtag va Unv aKOUMTHGETE Ta,KAPBOLUVOGTA TOLXWHATA.

H Ynotapla npémnet va mpobeppavOel Kot To KAUOLUO TIPETEL VO TTOPAUEIVEL AVOHEVO Yia TOUAAXLETOV 30 AETTA TP W: OIto TO TIPWTO YHOLUO.

ANAMMA TH: OQTIAZ

OL KOWVOVLKEG UTTPLKETEG, OL OTLYULALEG EAADPLEG UMIPLKETEG i Ta EUAOTEUAXLA UITOPOUV Va'XpnaylomolnBoUv WG Ty KAUGLHOU yia To PROLUO oTn oXapaL.
Katd tTv Kaon Twv KOVOVIKWY UITPLKETWV 1) Tou EUAOKAPBOUVOU, NV XPNOLUOTIOLELTE AVAPAEKTIKA TIoU £XOUV TIETPEAAIKEG BATELG i TapdpoLa, KABwG auTd
Ba aAAowwoouv to TPddLo. MnV XpNOLUOTIOLEITE TTPOoAVAATA TIAKLOU VLo UITPLYKETEG AUEONC avAPAEENC.

EupwrnaikA ‘Evwon: MPOEIAOMOIHZH! Mnv xpnotpomnoleite owonvevpa fj Beviivn ya to dvappa!
XPNOLHOMOLEITE HOVO TPOCAVAUHATA TTIOU CUMHOPdWVOVTaL e TO Ttpoturto EN-1860-3.

1. IXnUOTioTE WE TIG MITPLYKETEG 1) TaL Koppatakia E0Aou pia mupapida otn oxdpa yla ta kappouva.

2. STEPEA POCAVAUOTA:

TomoBetAote o Mpoodvappa otn Baon tng nupapidag. Avayte to oe Stddopa onueia ywa va eéaopalioste opoldopopdn kavon.

3. Yypad fj ZeAatvoeldn mpocavappota: EMKaAUPTE TLG UITPLYKETEG 1 Ta KAUOOEUAQ [LE TO UYPO 1 TO {eAE Kat avadte cUpdwva e TIG 08NYIiEC TOU KATACKELOOTH.
4. Moté pnv mpocBEtete eUAeKTA LUYPA 1) OTIOATIOTE MAPOUOLO OE AVaUMEVA KAPPBoUVA, AUTO UIMOPEL va elval eELPETIKA eMikivouVvO.

5. MOALG N dwTLd avaP el Kat Ta KAPBOLUVA ATIOKTACOULV YKPL AdXpwar, AmAWOTE Ta, XPNOLLOTOLWVTAS éva epyaleio Pnoipatog e pokpld Aapn.

* MNa va anodUyETE TPAUUATIONOUG, TTAVTA VO EI0TE IPOOEKTLKOL OTav Xelpileote avappéva kapBouva.
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ZYNTHPHZH THZ WHZTAPIAZ

H cuyxvotnta kabaplopol
E0WTEPLKO TNG PNOTAPLAG.

pe éva mavi i xapti kouivac.
‘Otav TeAelwoeL To PHAOLUO KaL N PNnoTapld EXEL KPUWOEL EMAPKWE, KaBapiote OAEG TIG EVATOUEIVAOEG OTAXTEG.

OL OTAXTEG GUYKEVTPWVOULV Lypacia, n omola Pmopel va o8nyroeL o€ mpowpn okoupLd KaL arocuveeon.

H okoupld propei va epdaviotel 0to eowteptkd g Ynotapldg oag. H Siatripnon piag eAadpldg otpwong Gputikol eAaiou oTLG ECWTEPLKEG eTILdAVELEG Ba
BonBroeL otnv mpootacia tng Ynotapldg oag. OL e§wTepLke emidAveLeg TNG YNOTOPLAG UMOPEL va XPELATOVTOL TIEPLOTACLOKA GPECKAPLOMA. ZUVIOTOUE TN
Xpnon pavpou xpwpatog uhnAng Beppokpaciog ou StatiBetal oto gunoplo.

o KaBapiote to Soxel0 UMTOAELUUATWY LE CATTOUVL KAL VEPO.
o [l va mapateivete T Stdpketa Lwng tng YnoTtapLldg oag, XpPNOLLOTOROTE EVa KATAAANAO KAAUUUAL.
e AmnoBnkelote TNV Pnotapld og oTeEYVO XWPO.

MHN BA®ETE NOTE TO EZQTEPIKO THZ WHXTAPIAZ!

TEXNIKEZ NPOAIATPADES J AN\

TEXVIKA XOPOAKTNPLOTLKA m

Movtélo

BBQ1915

Emupavela Pnoipartog

59x42 cm

PuBuZépevo vog

6 B¢oelg (min. 81cm - max. 100cm)

AlaOTAOELG 126 x 61 x 120 cm
Bdpog 23,5 kg
MephapBdvel Juptdpt cuNoyng otdxtng, Tagi cuAoyrg

Airouc, Beppopetpo, avadutholpeva mhaiva
padLa kat padt Bdong, avolxtripl, podeg

kaBopiletal and tn cuxvotnTa XPRoNG TNG oxapag. BeBalwbdeite otL ta kdpPouva €xouv oBroel evieAwg mpy koBapioete To
ZeMAUVETE OXOAAOTIKA LE VEPO KOL ADrOTE VA OTEYVWOEL OTOV OEPQ TPV TNV EQVOXPNOLLOTIOLOETE. IKOUTILOTE TO ECWTEPLKO TNG

* O KATooKELAOTAG SLaTNPEL TO SIKALWUO VA TIPOYUATOMOLNOEL SEUTEPEVOUTEG
oM\ayég oto oXeSLAOMO TOU TPOIOVTOG KAl OTA TEXVLKA XAPOKTNPLOTIKA XWPLg
ponyouevn elbomoinon, eKTOG GV oL aANaYEG QUTEG EMNPEATIOUV ONLOVTLKA TNV
todoon kat Aewtoupyia acddAelag twv mpoidviwv. Ta e&aptr’]uata Tou
padovrat / amnewovilovtat otig oeAibeg Tou eyxelptdiouv ToU Kpatate ota
0 aq evbéxetal va a¢opouv KoL og GAa uovre}\a NG OELPAG TIPOLOVIWV TOU
ue napouowt xotpaKtanouKa, KoL evéxeETaAL VoL MNnV

oto. O KATOLOKEUAOTAG KOL O ELG(wiVE(xq
oudepia v ( oUG Kol BAABEG OV TPOKUTITOUV Ao TNV

WWW.NIKOLAOUTOOLS.COM



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Attenzione: Leggere attentamente il manuale prima dell'uso. La mancata osservanza delle avvertenze e delle istruzioni puo causare danni all'utensile,
lesioni fisiche e/o danni alle cose. Conservare il manuale in un luogo sicuro per future consultazioni.

PERICOLO ATTENZIONE
La combustione del carbone in ambienti chiusi puo uccidere: Prima di accendere questa griglia a carbone,
rilascia monossido di carbonio, che non ha odore. leggere le istruzioni per I'uso contenute in questo manuale.

Non bruciare MAI carbone in casa, nei veicoli o nelle tende.

. Questo grill puo essere utilizzato solo all'aperto, mai al chiuso.

. Prima di utilizzare il barbecue, posizionarlo su una superficie piana, lontano da sporgenze e alberi, il piu possibile al riparo dal vento.

. Mantenere una distanza di sicurezza di 1,5 metri dai materiali infiammabili.

. Non utilizzare liquidi come la benzina o altri liquidi inflammabili per accendere o riaccendere il barbecue o per aggiungere carboni accesi.
. Non lasciare incustodita la griglia calda o i carboni ardenti e la cenere.

. La quantita massima di bricchette per questi barbecue e di 1 kg per ogni fessura laterale per le braci.
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Seguire attentamente le istruzioni riportate sul sacchetto del carburante.
e Non mettere il coperchio sul barbecue prima di aver spento la fiamma.
¢ Non grigliare finché il combustibile non ha formato uno strato di cenere.

ATTENZIONE

1. Le braci saranno calde, prendete le dovute precauzioni.

2. Indossare guanti da forno resistenti al calore quando si griglia o si regolano i fori di ventilazione.
3. Quando si spengono le braci, mettere il coperchio e chiudere tutte le prese d'aria, se presenti.
4. Non rimuovere la cenere finché tutte le bragi nonsono completamente bruciate e spente.

5. Rimuovere la cenere prima di grigliare nuovamente. Assicurarsiiche la cenere si sia raffreddata.
6. Tenere sempre i bambini e gli animali domestici lontani dal grill.

PRIMA DEL FUNZIONAMENTO

Prima di grigliare, & necessario seguire attentamente i passaggi indicati di seguito per indurire la finitura e mantenere intatto I'acciaio. La mancata
osservanza di questi passaggi puo danneggiare la finitura e/o conferire’'sapori metallici ai cibi.

¢ Spennellare tutte le superfici interne, comprese le griglie, con olio vegetale da cugina.

e Accendere un piccolo fuoco nella carbonaia, facendo attenzione a non toccarefla.carbonella con le pareti.

La griglia deve essere preriscaldata e il combustibile deve essere lasciato acceso per almeno 30 minuti prima della prima grigliata.

ILLUMINAZIONE

Come combustibile per le grigliate si possono usare bricchette normali, bricchettedistantanee o, trucioli di legno. Quando si bruciano bricchette normali
o carbone di legna, non utilizzare accenditori a base di petrolio o simili, perché<potrebbero.contaminare il cibo. Per le bricchette ad accensione diretta
non utilizzare legna da ardere.

Unione Europea: Non utilizzare alcool o benzina per I'accensione! Utilizzare solo accendini conformi alla'norma EN-1860-3.

1. Utilizzare le bricchette o i pezzi di legno per formare una piramide sulla griglia a carbone.

2. Una legna da ardere solida: Posizionare |'acciarino alla base della piramide. Accendetelo inypil puntifper garantire una combustione uniforme.

3. Combustibile liquido o gelatinoso: Rivestire le bricchette o la legna da ardere conil'lliquido o la gelignite’e accendere secondo le istruzioni del produttore.
4. Non aggiungere mai liquidi infiammabili o simili ai carboni accesi: puo essere gstremamente pericoloso.

5. Una volta che il fuoco e acceso e la carbonella e diventata grigia, spargerla con un attrezzo pergrigliate a manico lungo.

* Per evitare lesioni, prestare sempre attenzione quando si maneggiano i carboni ardenti.

MANUTENZIONE DELLA GRIGLIA

La frequenza della pulizia dipende dalla frequenza di utilizzo della griglia. Assicurarsi che le braci siano completamente spente prima di pulire I'interno del
grill. Sciacquare accuratamente con acqua e lasciare asciugare all'aria prima di riutilizzarla. Pulire'l'interno con un panno o un tovagliolo di carta.

Quando la griglia € terminata e si é raffreddata a sufficienza, eliminare tutte le ceneri rimaste.

La cenere raccoglie I'umidita, che puo portare a un arrugginimento e a un deterioramento prematuri.

La ruggine puo comparire all'interno della griglia. Mantenere un leggero strato di olio vegetale sulle superfici interne aiuta a proteggere la griglia. Le
superfici esterne del grill possono necessitare di ritocchi occasionali. Si consiglia di utilizzare una vernice nera ad alta temperatura disponibile in commercio.

e Pulire il contenitore dei residui con acqua e sapone.
e Per prolungare la durata della griglia, utilizzare una copertura adeguata.
e Conservare la griglia in un luogo asciutto.

SPECIFICHE TECNICHE
Dati tecnici * Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche minori al design e alle specifiche
tecniche del prodotto senza preawviso, a meno che tali modifiche non influiscano
Modello BBQ1915 significativamente sulle prestazioni e sulla sicurezza dei prodotti. Le parti descritte/
illustrate nelle pagine del manuale che avete tra le mani possono riguardare anche altri
Area di cottura 59x42 cm modelli della linea di prodotti del produttore con caratteristiche simili e potrebbero non

essere incluse nel prodotto appena acquistato.

Altezza regolabile | 6 livelli (min. 81cm - max. 100cm) * Per garantire la sicurezza e 'affidabilita del prodotto e la validita della garanzia,

tutti gli interventi di riparazione, ispezione o sostituzione, compresa la

Dimensioni 126 x 61 x 120 cm manutenzione e le regolazioni speciali, devono essere eseguiti esclusivamente da
tecnici del servizio di assistenza autorizzato dal produttore.
Peso 23,5 kg
* Utilizzare sempre il prodotto con l'attrezzatura fornita. L'utilizzo del prodotto
Include Raccoglitore di grasso e cenere rimovibile, con apparecchiature non in dotazione puo causare malfunzionamenti o addirittura
termometro, ripiano laterale e ripiano inferiore lesioni gravi o morte. Il produttore e l'importatore non sono responsabili per

pieghevoli, apribottiglie, ruote lesioni e danni derivanti dall'uso di apparecchiature non conformi.

NON DIPINGERE MAI L'INTERNO DELLA GRIGLIA!
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MHCTPYKLUU 3A BE3SOMNACHOCT

Mpegynpexkpexue: MpoyeTtete BHUMATENIHO PbKOBOACTBOTO npeau ynotpeba. HecnassaHeTo Ha NpeaynpeXKAeHUATa U UHCTPYKLMuUTe
MOe fa fosefe A0 NoBpefa Ha MHCTPYMEHTa, GU3NUECKU HapaHABaHUA U/uanu matepuanHu weTtu. CbxpaHaBaiiTe PbKOBOACTBOTO Ha
6e3onacHo MACTO 3a 6baeLun cnpasKu.

OMACHOCT
M3rapAaHEeTo Ha BbI/IMLLA HA 3aKPUTO MOXKe A3 BU Ybue;
NP1 HEro ce OTAEeNA BbINIEPOAEH OKCUA, KOWTO HAMA MUPUC.
HWKOTA He n3rapsiite 4bpBEHU BbIMNLLA HA 3aKPUTO B JOMOBE,
NPeBO3HW CPeACTBa UM NaNaTKK.

NPEAYNPEXAEHUE
Mpeau Aa 3ananuTe Tasu cKapa Ha AbpPBEHU
BbINLLA, NPOYeTeTe MHCTPYKLMKTE 3a paboTa B TOBa
PbKOBOACTBO.

. To3u rpun MoXKe fa ce U3M0N3Ba CamMo Ha OTKPUTO, HUKOTa Ha 3aKpuTo.
. Mpeau aa nsnonssate 6apbeKioTo, NOCTaBeTe ro Ha paBHa MOBbLPXHOCT, Aasiey OT HaZBECH U AbPBeTa, Bb3MOXKHO Hal-3aLUMUTEHO OT BATBLP.
. MoaabprkaiiTe 6esonacHo pasctoaHue oT 1,5 merpa oT 3anannmm matepuani.
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. He n3nonseaite Te4HOCTM KaTo HEH3UH UNUAPYTU MOZOOHM 3aNaMmm TEYHOCTM 3a 3ananBaHe UM npesanansaHe Ha 6ap6ekoTo Uu 3a fobaBAHe Kbm
3ananeHuTe BbIEHW.

5. He ocrtassiiTe ropeLuaTa ckapa uav ropeluuTe BbiieH U nenesn 6es Hagsop.

6. MaKcMManHoTo KomyecTBo 6prKeTH 3a Tesn bapbeKiora el Kn3a BCEKM CTpaHUYeH OTBOP 3a BbIULLA.

o CnepBaliTe BHYUMATENHO MHCTPYKLMUTE BbPXY TopbaTa 3a ropuso.

* He nocraBaiiTe Kanaka Ha 6ap6ekioTo, Npeay NNaMbKBT Aae yracHa!

¢ He n3nonssaiiTe rpuaa, AOKATO FOPMBOTO He 0bpasyBa C/10ii nenes.

NPEAYNPEXAEHUE

1. Bbmmwata e 6b4aT ropelm, B3emere Noaxoaaimy npeanasHm MepKu.

2. HoceTe TOM/I0YCTOMYMBM PbKaBMLLM, KOraTo NeyeTe Ha CKapa Wau peryanpaTe BEHTUAAUVOHHUTE OTBOPU.

3. KoraTo racvTe BbruLLa, MOCTaBETE KanaKka v 3aTBOPETe BCUYKM BEHTU/IALMOHHU.OTBOPU, aKo MMa TakuBa.

4. He oTcTpaHsBaiiTe NenenTa, A0KaTO BCUYKM BbINLLA HE U3rOPAT HAMb/IHO U He,Ce yracAT.

5. OTcTpaHeTe nenenta, Npeau Aa 3anoYyHeTe OTHOBO Aa NeYeTe Ha CKapa. YBepeTe g, e NENesTa e M3CcTuHaa,
6. BuHarv nasete geuata v JoMallHMTE Nt06MMUM Aaney oT rpuna.

MPEAU PABOTA

Mpean aa 3anodyHeTe Aa nedete Ha cKapa, TpAbBa BHMMATE/NIHO Aa C/eABaTe CAEAHUTE CTbMKM,3a Aa/Ce BTBbpAM MOKPUTMETO M Aa ce 3amnasu cTomaHaTa
HenoKbTHaTa. HecnasBaHeTo Ha Te3u CTbIKM MOKe 43 NOBPesM NOKPUTUETO WU/UAV A3 IpVUAaAe MeTaJeH BKYC Ha XpaHaTa.

* HamakeTe BCUYKM BBTPELLHM NOBBPXHOCTU, BKAKOYUTENHO PELIeTKUTE, C pacTUTEAHOMAC/0,33 FOTBEHE.

* 3anaseTe ManbK OMbH B MOCTaBKaTa 3a AbPBEHM BbI/IMLLA, KaTO BHMMaBaTe Aa He JONPETe BbiMLLaTa AOICTEHUTE.

lpunsT TpAbBa Aa 6bae NpeABapUTEHO 3arpsAT M FOPUBOTO Aa 6bAe OCTaBEHO BKAOYEHO NOHE 30-MUHYTV NPEAM MbPBOTO NeyeHe.

OCBET/IEHUE

KaTo M3TOUHMK Ha rop1BO 3a MeyeHe Ha CKapa mMoraT Aa ce 13nos3BaTt 06MKHOBEHM BpUKeTH, BpUKETH 3a 6bP30 3anansBaHe WK AbpPBEeHU CTbProTuHu. Korato
usrapsTte 06MKHOBEHU BPUKETU AW SbPBEHMU BbIMLLA, HE M3M0/3BalTe 3anaNnTeIHN CPeACTBA Ha MeTPOJIHA OCHOBA MW NOAOGHM, Thil KaTo Te Lie 3aMbpCAT
XpaHaTa. He n3nonsgaite noananky 3a KaMUHM 32 BPUKETU C AUPEKTHO 3anansaHe.

EBponeiicku cbio3: He nsnonseaitte ankoxon uam 6eHsuH 3a ocsetieHne! M3nonssante camo 3anasziku, KOUTO OTFOBAPAT HAa USUCKBAHMATA HA EN-1860-3.

1. U3non3gaiite 6puKeTUTE MAK NapyeTaTa AbPBO, 33 Aa 0popMUTE NMMPaMMUAA BbPXY CKapaTa C AbPBEHM BbI/IMLLA.

2. ConuaHa nognaska: MocraBete pasnajkvTe B OCHOBATa Ha NMpamuaaTa. 3ananerte A Ha HAKO/IKO MeCTa, 3a 1a OCUTYPUTE PAaBHOMEPHO rOpeHe.

3. TeuHn unm weneobpasHu nognanku: MokpuinTe BpUKeTUTE UM ObpPBaTa 3a OrPEB C TEYHOCTTA UK FeIMIHUTA U TV 3anaseTe Cnopes UHCTPYKUUUTE Ha
npoussoauTens.

4. Hukora He gob6assiite 3anaivmMm TEYHOCTU UAM APYrY NOA06HM Ha 3ananeHn BbrMLA, TOBA MOXKe Aa 6bae U3K/IUYMTENHO ONacHO.

5. Cnep KaTo OrbHAT € 3anaseH U AbpBEHWTE BbIIULLA Ca CTaHAAW CUBM, PA3CTE/IeTe MM C MOMOLLTA Ha MHCTPYMEHT 3a NeYeHe C AbAra APbiKKa.

* 3a pa usberHete HapaHABaHUA, BUHArM BHUMaBaiiTe, Korato 6opaBuTe c ropeLym BbIEHMN.
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NOAAPBIKKA HA CKAPA

YecToTata Ha MOYMCTBAHE Ce OMpeAens OT YecToTaTa Ha M3Mo/3BaHE Ha rpuna. YBepere ce, Ye BbI/IMLLATA Ca HAMbAHO yraceHu, nMpeau Aa Nnounctute
BbTPELHOCTTa Ha rpua. M3nnakHeTe 06MAHO C BOAA M OCTaBeTe [1a M3CbXHE Ha Bb3AyX, Npeau 4a M3noa3saTe 0THOBO. M36bplueTe BbTPELHOCTTa C Kbpna uam
XapTueHa Kbpna.

Korato meyeHeTo MPUKAOYM U FPUABLT U3CTUHE AOCTaTbYyHO, MOYMCTETE BCUYKM OCTaHanu nenenuwa. Menenta cbbupa Bnara, KOATO MOXKe Aa A0Beae A0
npexaeBpeMeHHO PbKAACBAHE U pasnaraHe.

OT BbTPELLHATA CTPaHA Ha CKapaTa MOXe [,a Ce NoABW pbkaa. [1oaabpKaHETO Ha IeK C/IOW PACTUTETHO MAC/I0 BbPXY BBTPELLHUTE NOBbPXHOCTM LLE BU MOMOTHe
[ 3aLMTUTE PUIA CU. BbHLIHMTE MOBBPXHOCTM HA FPU/Ia MOXKE A CE HYXXAAAT OT NepUOANYHO nouncTeaHe. NpenopbyBame U3MNoA3BaHETO HA Ha/NMYHaTa B
TbproBCcKaTa MpesKa BUCOKOTEMMNepaTypHa YepHa 6os.

e [louyucrete KOHTeVIHepa 3a OCTaTbUM CbC CanyH U BOAA.
* 3apa YABNXKNTE XUBOTA Ha rpUia cu, n3non3ganTe noaxo4ALwo NnoKpuTue.

o CbxpaHsABaiTe rpuaa Ha Cyxo MACTO.

HUKOTA HE BOAAVUCBAMTE BLTPELUHOCTTA HA PELLIETKATA!

TEXHUYECKU CNELNPUKALINN

TeXHNUYEeCKN AaHHU ﬁ ES * Tpou3BOAWTENAT CM 3anasBa MpaBoOTO Aa MPaBu He3HaYUTENHM
NPOMEHU B AW3aiiHa M TEXHUYECKUTe cneunduKaLnum Ha NpoayKTUTe

Mogen BBQ1915 6e3 mpenpapuTeNHO YBEJIOM/IEHWE, OCBEH aKO Te3n MPOMEHU He
3acAraT 3HauuTenHo paboTata M 6e3omacHOCTTa Ha NpPOAYKTUTE.
30Ha 3a roTBEHE 59x42 cm YacTuTe, ONMMCaHM/MNIOCTPUPAHU Ha CTPaHWLMTE Ha PbLKOBOACTBOTO,

KOETO AbPXKUTE B PbLIETE CU, MOXKE Aa Ce OTHACAT W 3a APYrM MOAENN oT
NpoAyKTOBaTa /IMHUA Ha NPOM3BOAMTENA C NOAOGHMN XapaKTEPUCTUKM 1
MOXKE [1a He Ca BK/IKOYEHM B TOKY-LLO NMPUAOBUTUSA OT Bac NPOAYKT.

Perynvpyema BucoumHa | 6 HuBa (min. 81cm - max. 100cm)

Pasmepu 126 x61x120 cm * 33 na ce rapaHTUpa 6€30MacHOCTTa U HaAEX/AHOCTTa Ha NPOo/AYKTa M
[BannaHOCTTa Ha rapaHLyaTa, BCMUKM paboTi Mo PEMOHT, NpoBepKa nan
Terno 23,5 kg 3aMAHa, BKAOYNTENIHO NOAAPDBIKKA M CMELManHU HacTpoiKku, Tpabea aa

Bktousa CmeHseM cbbupaTen 3a MasHWHM W nemen,
TEPMOMETBP, CrbBaema CTpaHUYHa U A0/HA PadT,
oTBapayKa 3a 6yTU/IKK, Konena
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Avertisment: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare. Nerespectarea avertismentelor si instructiunilor poate duce la deteriorarea
sculei, vatamari corporale si/sau daune materiale. Pastrati manualul intr-un loc sigur pentru consultéri ulterioare.

PERICOL ~ AVERTISMENT
Arderea carbunelui in interior va poate ucide; Inainte de a aprinde acest gratar cu carbuni,
elibereaza monoxid de carbon, care nu are miros. cititi instructiunile de utilizare din acest
Nu ardeti NICIODATA carbunele de lemn in interior, in case, vehicule sau corturi. manual.

. Acest gratar poate fi utilizat numai in aer liber, niciodata in interior.

. Tnainte de a utiliza gratarul, asezati-l pe o suprafata pland, departe de umbrare si copaci, cat mai ferit de vant.

. Pastrati o distanta de siguranta de 1,5 metri fata de materialele inflamabile.

. Nu folositi lichide precum benzina sau lichide inflamabile similare pentru a aprinde sau reaprinde gratarul sau pentru a adauga carbuni aprinsi.
. Nu lasati nesupravegheat gratarul incins sau carbunii si cenusa fierbinti.

. Cantitatea maxima de brichete pentru aceste gratare este de 1 kg pentru fiecare fanta laterald pentru carbuni.

DUV WN

Urmati cu atentie instructiunile de pe punga de combustibil.
e Nu puneti capacul pe gratar inainte de a stinge flacara.
Nu faceti gratarul pana cand combustibilul nu a format un strat de cenusa.

AVERTISMENT

1. Carbunii vor fi fierbinti, luati masurile de precautie adecvate.

2. Purtati manusi de cuptor rezistente la caldurd atunci cand gatiti la gratar sau ajustati orificiile de ventilatie.
3. La stingerea carbunilor, puneti capacul si inchideti toate gurile de aerisire, daca sunt prezente.

4. Nu indepartati cenusa decat dupa ce toti carbuniisunt,complet arsi si complet stinsi.

5. Indepartati cenusa inainte de a frige din nou. Asigurati-vé.cd cenusa s-a ricit.

6. Tineti intotdeauna copiii si animalele de companiedeparte de gratar.

TNAINTE DE OPERARE
Inainte de a face gratar, trebuie sa urmati cu atentie pasii de mai jos pentru a intari finisajul si a pastra otelul intact. Nerespectarea corecta a acestor pasi
poate deteriora finisajul si/sau transmite arome metalice méancarii dvs.

e Ungeti toate suprafetele interioare, inclusiv gratarele, cu ulei vegetal de gatit.
e Aprindeti un foc mic in suportul pentru carbuni, avand grija sé'nu atingeti carbunii de pereti.
Gratarul trebuie sa fie preincalzit si combustibilul trebuie Idsat deschis cel putin 30:de minute inainte de prima prajire.

ILUMINARE

Ca sursa de combustibil pentru gratar se pot folosi brichete obisnuitepbrichéte usoare instant sau aschii de lemn. Atunci cand ardeti brichete obisnuite sau
carbune de lemn, nu utilizati aprinzatori care au baze de petrol sau similare, deoarece acesteavoraltera alimentele. Nu folositi lemne de semineu pentru
brichetele cu aprindere directa.

Uniunea Europeana: Nu folositi alcool sau benzina pentru iluminat! Folositi numai brichéte care sunt conforme cu EN-1860-3.

1. Folositi brichetele sau bucatile de lemn pentru a forma o piramida pe gratarul cu ¢arbuni.

2. Un lemn de foc solid: Asezati scanteia la baza piramidei. Aprindeti-l in mai multe locuri pentrua asigura oardere uniforma.

3. Lemne lichide sau gelatinoase: Acoperiti brichetele sau lemnele de foc cu lichid sau gelignitsi aprindeti-le conform,instructiunilor producatorului.
4. Nu addugati niciodata lichide inflamabile sau orice altceva similar carbunilor aprinsi, acestlucru poate fi extremide periculos.

5. Dupa ce focul este aprins si carbunele a devenit gri, intindeti-l cu ajutorul unei unelté de gratar cu maner lung.

* Pentru a evita ranirea, fiti intotdeauna precauti atunci cand manipulati carbuni fierbinti.

INTRETINEREA GRATARULUI

Frecventa de curdtare este determinata de frecventa de utilizare a gratarului. Asigurati-va cadbrazii'sunt complet stinsi inainte de a curata interiorul
gratarului. Clatiti bine cu apa si ldsati sa se usuce la aer Tnainte de a-1 folosi din nou. Stergeti interiorul'cu o carpa sau un prosop de hartie.

Cand gratarul s-a terminat si s-a rdcit suficient, curatati cenusa ramasa. Cenusa colecteaza umezeala, ceea ce poate duce la ruginirea si deteriorarea
prematura. Rugina poate sa apara pe interiorul gratarului dumneavoastra. Pastrarea unui strat usor de ulei vegetal pe suprafetele interioare va ajuta la
protejarea gratarului dvs. Suprafetele exterioare ale gratarului pot necesita retusuri ocazionale. Va recomanddm sa folositi vopsea neagra de Tnalta
temperaturd disponibild in comert.

e Curatati recipientul de reziduuri cu apa si sapun.
e Pentru a prelungi durata de viatd a gratarului, folositi un capac adecvat.
e Depozitati gratarul intr-un loc uscat.

SPECIFICATII TEHNICE
Date tehnice * Producatorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari minore la designul si
specificatiile tehnice ale produsului fara notificare prealabild, cu exceptia cazului in
Model BBQ1915 care aceste modificdri afecteaza in mod semnificativ performanta si siguranta
produselor. Piesele descrise / ilustrate in paginile manualului pe care il tineti in maini
Zona de gitit 59542 cm pot viza si alte modele din linia de produse ale producatorului cu caracteristici similare
si pot sd nu fie incluse in produsul pe care tocmai l-ati achizitionat.
Indltime reglabild | 6 nivele (min. 81cm - max. 100cm) * Pentru a asigura siguranta si fiabilitatea produsului, precum si valabilitatea
garantiei, toate lucrdrile de reparatii, inspectii sau inlocuiri, inclusiv intretinerea si
Dimensiuni 126 x61x120 cm reglajele speciale, trebuie si fie efectuate numai de citre tehnicieni ai
departamentului de service autorizat al producatorului.
Greutate 23,5 kg
* Utilizati intotdeauna produsul cu echipamentul furnizat. Utilizarea produsului cu
Include Colector detasabil pentru grisime si cenus3,| €chipamente care nu sunt furnjzate poate cauza defectiuni sau chigr vatamari
termometru, raft lateral pliabil si raft inferior. grave sau chiar moartea. Producatorul si importatorul nu sunt raspunzatori pentru
deschizitor ée sticle. roti i "l vatamarile si daunele rezultate din utilizarea unui echipament neconform.

NU VOPSITI NICIODATA INTERIORUL GRATARULUI!
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UPUTE O SIGURNOSTI

Upozorenje: Pazljivo procitajte prirucnik prije upotrebe. Nepostivanje upozorenja i uputa moze rezultirati ostecenjem alata, tjelesnom
zljedom i/ili osteéenjem imovine. Priruénik éuvajte na sigurnom mjestu za buduéu referencu.

OPASNOST
Spaljivanje ugljena u zatvorenom prostoru moZze vas ubiti;
oslobada se ugljikov monoksid, koji nema miris.
NIKADA ne palite ugljen u zatvorenom prostoru u kuéama, vozilima ili Satorima.

UPOZORENIJE
Prije paljenja ovog rostilja na ugljen,
procitajte upute za uporabu u ovom prirucniku.

. Ovaj rostilj se moZze koristiti samo na otvorenom, nikada unutra.

. Prije uporabe rostilja, postavite ga na ravnu povrsinu, dalje od nadstresnica i stabala, $to je vise moguce zasti¢eno od vjetra.

. OdrZavajte sigurno rastojanje od 1,5 metara od zapaljivih materijala.

. Ne koristite tekuéine poput benzina ili sli¢nih zapaljivih tekucina za paljenje ili ponovno paljenje rostilja ili za dodavanje zapaljenim ugljenima.

oOU A WN R

. Maksimalna kolicina briketa za ove rostilje je 1 kg za svakisbocni utor za ugljen.

PaZljivo slijedite upute na vredici s gorivom,
Ne stavljajte poklopac na rostilj prije nego'sto-se plamen ugasi.
Ne rostiljajte dok gorivo ne stvori sloj pepela.

UPOZORENIJE

. Ugljeni ¢e biti vrudi, poduzmite odgovarajuce mjere opreza.

. Nosite toplinski otporne rukavice za pec¢nicu prilikom rostiljanja_ili podesavanja ventilacijskih otvora.
. Prilikom gasenja ugljena, stavite poklopac i zatvorite sve otvore,ako su prisutni:

. Ne uklanjajte pepeo dok svi ugljeni potpuno ne izgore i potpuno se.ne ugase.

. Uklonite pepeo prije ponovnog rostiljanja. Provjerite je li pepeo ohladen.

DU A W N

. Uvijek drzite djecu i ku¢ne ljubimce dalje od rostilja.

PRIJE RADA

Prije rostiljanja, trebate pazljivo slijediti sljedece korake kako biste oévrsnuli zavrsetak i ocuvali €elik netaknutim. Nepostivanje ovih koraka mozZe ostetiti
zavrsetak i/ili prenijeti metalne okuse na vasu hranu.

o Cetkajte sve unutarnje povriine, ukljuéujuéi redetke, s biljnim uljem za kuhanje.

e Upalite mali pozar u drzacu za ugljen, pazeci da ugljen ne dodiruje zidove.

Rostilj se mora prethodno zagrijati, a gorivo mora ostati uklju¢eno najmanje 30 minuta prije prvog rostiljanja.

PALJENJE
Za izvor goriva za rostiljanje mogu se koristiti redoviti briketi, instant briketi ili drveni ¢ips¢Prilikom spaljivanja redovitih briketa ili ugljena, ne koristite paljace na
bazi nafte ili sli¢ne, jer ¢e one utjecati na hranu. Ne koristite drvene piljevine za direktan paljenjebriketa.

Europska unija: Ne koristite alkohol ili benzin za paljenje! Koristite samo upaljace koji udovoljavaju normi EN-1860-3.

1. Koristite brikete ili komade drva kako biste formirali piramidu na rostilju na ugljen.

2. Cvrsto paljenje: Stavite zapaljivu tvar na dno piramide. Upalite je na nekoliko mjesta kako biste osigurali ravnomjerno sagorijevanje.
3. Tekuce ili Zelatinozno paljenje: Prematzite brikete ili drva tekuc¢inom ili gelom i upalite prema uputama proizvodaca.

4. Nikada ne dodajte zapaljive tekucine ili slicno zapaljenim ugljenima, to moZze biti izuzetno opasno.

5. Nakon $to se vatra upali i ugljen postane siv, rasirite ga pomocu alata za rostiljanje s dugom ruckom.

* Kako biste izbjegli ozljede, uvijek budite oprezni prilikom rukovanja vrué¢im ugljenima.
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ODRZAVANJE ROSTILIA

Ucestalost Cis¢enja odredena je ucestalos¢u koristenja rostilja. Pazite da su ugljeni potpuno ugaseni prije ¢is¢enja unutrasnjosti rostilja. Isperite temeljito
vodom i pustite da se osusi na zraku prije ponovne uporabe. ObriSite unutrasnjost krpom ili papirom.

Kada je rostiljanje zavrseno i rostilj se dovoljno ohladio, oCistite sve preostale pepeo. Pepeo skuplja vlagu, sto moZe dovesti do preranog hrdanja i propadanja.
Hrda se moZe pojaviti na unutrasnjosti vaseg rostilja. Odrzavanje lagane sloja biljnog ulja na unutarnjim povrSinama pomoci ¢e zastititi vas rostilj. Vanjske
povrsine rostilja mogu zahtijevati povremene popravke. Preporucujemo uporabu komercijalno dostupne crne boje visoke temperature.

e Ocistite spremnik za ostatke sapunom i vodom.
o Kako biste produljili vijek trajanja svog rostilja, koristite odgovarajucu navlaku.

o Cuvajte rostilj na suhom mjestu.

NIKADA NE BOJAJTE UNUTRASNJOST ROSTILIA!

TEHNICKE SPECIFIKACIE

Tehnicki podaci * Proizvodac zadrzava pravo na manje izmjene u dizajnu proizvoda i tehnickim
A specifikacijama bez prethodne najave, osim ako te promjene znacajno utjecu na

Model BBQ1915 performanse i sigurnost proizvoda. Dijelovi opisani / ilustrirani na stranicama
priru¢nika koje drZite u rukama takoder se mogu odnositi na druge modele

Povréina za kuhanje | 59x42 cm proizvodaceve linije proizvoda sa slicnim znacajkama i mozda nece biti ukljuceni

u proizvod koji ste upravo nabavili.

Podesiva visina 6 razina (min. 81cm - max; 100cm) * Kako bi se osigurala sigurnost i pouzdanost proizvoda i valjanost jamstva, sve

- - opravke, inspekcijske ili zamjenske radove, ukljucujuéi odrzavanje i posebne

Dimenzije 126 x61x 120 cm ilagodbe, smiju obavljati samo tehnicari ovlastenog servisnog odjela
. vodaca.

TeZina 23,5 kg

koristite proizvod s isporuéenom opremom. Rad proizvoda s

Ukljuéuje Uklonjivi  sakuplja¢ masnoce i pepela, is om opremom moze uzrokovati kvarove ili ¢ak ozbiljne ozljede ili

termometar, sklopiva boéna i donja polica, s izvodac i uvoznik nisu odgovorni za ozljede i Stete nastale uporabom

otvarac za boce, kotacici
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Figyelem: Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen a kézikonyvet. A figyelmeztetések és utasitasok be nem tartasa a szerszam megrongalédasahoz,

személyi sériiléshez és/vagy anyagi karhoz vezethet. A kézikonyvet biztonsagos helyen 6rizze meg a késébbi hasznalatra.

VESZELY FIGYELMEZTETES
A szén égése beltérben haldlos lehet, mivel szagtalan szén-monoxidot bocsat ki. SOHA A faszénégets grill beizzitasa el6tt olvassa el a

ne égessen faszént beltérben, otthondban, jarm(ivében vagy satorban. hasznalati utasitast

. A grillsuité kizardlag kiltéren haszndlhatd, soha ne hasznalja beltérben.

A grillsiité haszndlata el6tt helyezze azt sik feltletre, kiugré részek és fak kozelében, a szélt6l minél jobban védett helyen.

Tartson 1,5 méter biztonsagi tdvolsagot gyulékony anyagoktol.

Ne haszndljon folyadékokat, példaul benzint vagy hasonlé gyulékony folyadékokat a grillsiité meggyujtasdhoz vagy Ujragyujtdsahoz, illetve a pardzsra 6ntéshez.
Ne hagyja felligyelet nélkiil a forré grillsiitét, a forré szenet és a hamut.

Ezekhez a grillekhez a brikett maximalis mennyisége 1 kg minden oldalsé szénre szant réshez.

ou s wN e

e Kovesse gondosan a tlizel6anyag csomagoldsan talalhaté utasitdsokat.
e Ne tegye a fedelet a grillstitére, miel6tt a lang elaludt.
* Ne grillezzen, amig a tiizel6anyag hamu réteget nem képez.

FIGYELMEZTETES

1. A szén forro lesz, tegyen megfelel6 dvintézkedéseket.

2. Grillezés vagy a szell6z6nyildsok beallitasa sordn hGallo siit6keszty(it viseljen.

3. A parazs eloltasakor tegye rd a fedelet, és zarjon be minden,szell§z&nyilast, ha van ilyen.
4. Ne tavolitsa el a hamut, amig az 6sszes szén teljesen kinem égett és teljesen el nem aludt.
5. A kdvetkezd grillezés el6tt tavolitsa el a hamut. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a hamu kihilt.
6. Gyermekeket és haziadllatokat mindig tartson tavol a grillstit&t6l.

MUKODES ELOTT

Grillezés el6tt gondosan kovesse az alabbi 1épéseket a feliilet megkemeényedéseés az acél sértetlen allapotanak megdrzése érdekében. A 1épések helytelen
végrehajtasa a felllet karosodasahoz és/vagy fémes iz dtadasahozvezethet az ételekben.

e Minden belsé feliiletet, beleértve a racsokat is, kenje be névényi étolajjal.

e Gyujtson kis tlizet a szén tartéjaban, tgyelve arra, hogy a szén ne érjen a falakhoz.

A racsot el6melegiteni kell, és az elsé sutés el6tt legalabb 30 percig hagyni kell égni atlizelGanyagot.

MEGGYUITAS
Grillezéshez hagyomanyos brikett, gytlékony brikett vagy fadarabok hasznalhatok tiizel6anyagként. Hagyomanyos brikett vagy faszén égetésekor ne hasznéljon
kdolaj alapu vagy hasonld gyujtoszert, mert azok elrontjak az étel izét. Ne haszndljon kandallégyujtot kézvetlen gyujtasa briketthez.

Eurépai Unié: Ne hasznaljon alkoholt vagy benzint a gyujtashoz! Csak az EN-1860-3 szabvanynakimegfelelé,6ngyujtokat hasznaljon.

1. A brikett vagy a fadarabok segitségével épitsen piramist a faszénracsra.

2. Szilard gyujtéanyag:

Helyezze a gyujtéanyagot a piramis aljdra. Gyujtsa meg tébb helyen, hogy egyenletesen égjen.

3. Folyékony vagy zselés gyujtdanyag: A brikettet vagy a tlizifat bevonja a folyékony vagy zselés gyujtoanyaggal, majd a gydrtowtasitasai szerint gydjtsa meg.
4. Soha ne 6ntson gyulékony folyadékot vagy hasonld anyagot a parazsra, mert ez rendkiviilwveszélyesilehet.

5. Miutén a tliz meggyulladt és a szén szlrkére valt, egy hosszu nyelli grillez6 eszkozzelszdrja szét.

* A sériilések elkeriilése érdekében mindig legyen dvatos a forré szénnel.

A GRILL KARBANTARTASA

A tisztitas gyakorisagat a grill hasznalatanak gyakorisdga hatarozza meg. A grill belsejének tisztitasa el6tt gyéz6djon meg arrdl, hogy a szén teljesen kialudt. Alaposan
Oblitse le vizzel, és hagyja megszdradni, miel6tt djra haszndlna. Tordlje le a belsejét egy ruhdval vagy papirtorlével.

A grillezés befejezése és a grill megfeleld leh(ilése utan tavolitsa el az 6sszes maradék hamut. A

hamu nedvességet vonz, ami korai rozsdasoddshoz és korhaddshoz vezethet.

A grill belsejében rozsda jelenhet meg. A belsé fellileteken egy vékony réteg névényi olaj segit megvédeni a grillet. A grill kiilsé feluleteit idénként fel kell frissiteni.
Javasoljuk kereskedelemben kaphatd, magas hémérsékletnek ellendllé fekete festék hasznélatat.

e Tisztitsa meg a maradékgydjtét szappannal és vizzel.
o Agrill élettartamdnak meghosszabbitdsa érdekében hasznaljon megfeleld fedelet.
o A grillsiit6t szdraz helyen térolja.

MUSZAKI ADATOK

M(iszaki adatok * A gyarto fenntartja a jogot, hogy a termék kialakitasaban és m(iszaki jellemz&iben
el6zetes értesités nélkil kisebb véltoztatasokat hajtson végre, amennyiben ezek a
Modell BBQ1915 véltoztatasok nem befolydsoljdk jelentdsen a termékek teljesitményét és biztonsagat. A
kézben tartott kézikdnyv oldalain leirt/abrazolt alkatrészek a gyartd termékcsaladjanak
e mas, hasonldé tulajdonsagokkal rendelkez6 modelljeire is vonatkozhatnak, és

Sitdfeldilet 59x42 cm el6fordulhat, hogy nem tartoznak a most vasarolt termékhez.
Allithaté magassag | 6 szint (min. 81 cm — max. 100 cm) * A termék biztonsdganak és megbizhatdsaganak, valamint a jotéllas érvényességének
biztositasa érdekében minden javitasi, ellendrzési vagy cseremunkdt, beleértve a
Méretek 126 x 61 x 120 cm karbantartast és a specialis beallitasokat is, kizdrélag a gyarté hivatalos szervizének

szakemberei végezhetik.
Sdly 23,5kg * A terméket mindig a mellékelt felszereléssel hasznalja. A termék nem mellékelt
X X . T . , felszereléssel torténé hasznalata meghibasodast, sulyos sérilést vagy haldlt okozhat. A
Tartozék Kivehetd zsir- és hamutarto, hémeérd, Ssszecsukhato gyarté és az importdr nem villal felel§sséget a nem megfeleld felszerelés hasznalatébol
oldals és also polc, sdrnyito, kerekek eredd sérillésekért és karokért.

SOHA NE FESSEN A GRILL BELSEJET!
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Life in style.
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BBO1915
ASSEMBLY INSTRUCTIONS
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The instructions manual is also available in digital format on our website

¢ =2

www.nikolaoutools.com. Find it by entering the product code in the Search "Q" field.

Mropeite va Bpeite T1g 06nyleg Xpriong Kat o NAEKTPOVLK Hopdr| LECW TNG LOTOoEALSAG pag
www.nikolaoutools.com. Avantriote Ti¢ Le tov Kwdikd mpoidvtog oto nedio Avalitnon " Q" .
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